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Tadato OGAWA 1953 Effects of Low Temp巴ratureon Yeast Catalase. Part 

4. Freeze-Drying of Living Yeast Cells and Purified Catalas巴. Low TelllPer-

ature SciClIce， 10. (With English r匂umep. 199) 

酵母のカタラ{セ・に及ぼ、ナ低湿の影響

第4報 生酵母並びに精製カタラ戸ゼの凍結j乾燥格

小川忠人

(i底辺i)f!l革研究所際平吉11門j

(昭和ヨ7年9月受理〉

緒 言

近H寺， ~.jf相生物~，~書的材料の保存の日 ~e;Jfr:.凍結乾燥が利illされている。そのままでは長期保存

に|耐えない不安定な生物製的材料も，味料;乾燥を行えはオヰ来の性fl}，を殆んど担うととなく長く

保存するととができ， 1しJ カか〉も{佼史}川i日j時y水'J<.vに乞よるi昨?存制千粁f僻1好枠附tや判，)性i

られる。しかしながら微生物白身或は日性皮の縫り易い材料勺;では多くの場合凍結乾燥の操作

自体で多少の障害を受けるととを免れない。その原閃についてはいろいろと論ぜられているが，

嬰するに凍結と乾燥の雨過粍のいす、れによっても影響をうけるととは確かで、るるり。

著者はさきに酵母の生菌休そのまま，及び、それより抽出しーた精製カグラ{ゼをHlいて凍結酎l

併による影響を検討した 2-1)今聞は挺に/，i);Hiの材料について凍結乾燥を行い，かかる掠イ午に恭

く陀専の作JU機i¥(!容を吟味し，併せて川議行乾燥法J.fs{l!lヘの基礎資料を件ょうとした。

費験方法並びに成績

供~tf\材料の昨1:よ及ぴ精製酔ほカタラ{ゼの製訟については肢に桜台した通りであるfーの凍結

乾燥は設研究宗伯仲jーの凍結乾燥機を!日いて行った。 即ち凡そ 300mg/ccの眠時J寝泊7J¥.浮遊液と

5 mg/ccの精製カグラーゼ1街夜とをそれぞれ2ccづ、つ小シヤ{レにとり，デシケ{グ-(蒸渡部)

内に納めて -400Cの{J1:iKit主内にてJ取材;させた。 iJJ{結後，乾燥機にとり付けi立ちに乾燥をと始め

た。乾燥時JfIJは凡そ4時間で， シャ{レ喜と取出しもとの長まで、茶涼'I7J¥.を)111えてi容解L，カグラ

{ゼ、の測定を行って乾燥前の虫!日伝úr(~Hfln と比較した。 測定法にはjilliマンガン般カリ液によるがi

Ji工法をi1Jい，その忠法は前報のill!りである。

その結果は去に示す通りで，凍結乾燥の操作によって昔、i液カクラ{ゼの市性皮は釘慌の4併

となり，精製カグラ{ゼ、溶液v-c.於ては 0.8併になっている。

後 北illf・3立大感f氏官官忠利率研究所業続 告書 1男液.

低温科察官存10i照明和28年
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察考

かなりの陣容をうけるととが認められ昨尚二}笥f*立方.ぴに精製カグラ戸ゼ、は凍結乾燥によって，
ただ今回の寅験で、は同一試料で、凍結融解だけの影響をみる封照賓験を行っていないので明

かに云えないが，他の報骨1)に於てもみられるように，凍結乾燥の過程に於ては凍結による影

響と乾燥による影響の雨方が相加的に作用することが知られているので，酵母の場合でも同様

7ζ。

のととがあるものと想像される。特に第 12，第34)報にみられる菌休及び精製カグラ{ゼの凍

結融併による影響についての成結と比較するととによっても，乾燥過程に於ける影響のあると

とが想定される。

な3な畔母の~H本5ーの或は結品性カダラーゼ7-8) (豚の肝臓から得たもの)を凍結乾燥するとい

ゃれも活性度の低下するととが肢に報合されている。

今回の寅験は乾燥の前後に於けるカグラ{ゼ、活性皮の差を比較するととによって凍結乾燥の

操作そのものによる影響を検討したにすぎや，凍結乾燥法によって得られた製品の保存性につ

いてはふれていない。

要

酵母の生菌休浮遊波及び、精製酵母カグラ{ゼ溶液の凍結乾燥によって受ける影響を調べてみ

ると，凍結融併による場合と同様に菌休のカグラ{ゼ活性皮は士宮し，精製カグラ戸ゼ溶液では

t南

減少するととをう2[1った。

また御校闘をの9'Hと惜まれなかった根九二軍幻受に，厚欄筆するに常って，終始御指導を]頁き，

く感謝の意を去します。
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Resum会

It is noted that intracellular and cell-free enzyme is aHected by freeze-drying as well as 

by fr巴ezingand thawing， sinc巴 catalaseactivity in yeast cell suspension was increased while in 

purified catalase solution it was reduced by freeze同drying.


